
                                                                                      Menu du 03/07/2023  au 30/07/2023Menu du 14 avril au 19 mai 2025

L' Atelier Traiteur

lun. 14 avr. potage du jour o Hachis parmentier aux épinards o 8,50 €

mar. 15 avr. Blanquette de veau au curry et légumes, riz o 9,00 €

mer. 16 avr. potage du jour o salade de vainde maison, salade de PDT crudités ( plat froid ) o 8,50 €

jeu. 17 avr. Filet de poulet grillé sc béarnaise, tomate grillée, pdt sautées o 8,50 €

ven. 18 avr. potage du jour o Poisson du jour sc mousseline julienne de légumes PDT nature o 8,50 €

sam. 19 avr. Saucisse rôtie, écrasé de PDT aux panais o 8,50 €

dim. 20 avr. Rôti de dinde "grand-mère",  PDT sautées o 9,00 €

Variante : paupiette de veau, petits pois PDT nature 8,50 €

lun. 21 avr. potage du jour o Vol au vent aux petits légumes,  purée de PDT o 8,50 €

mar. 22 avr. Burger de bœuf aux oignons gratin de pommes de terre o 8,50 €

mer. 23 avr. potage du jour o Filet de porc au lait de coco, ananas riz pilaff o 8,50 €

jeu. 24 avr. ravioli à la bolognaise maison o 8,50 €

ven. 25 avr. potage du jour o Dos de colin à la florentine, purée de PDT ( épinards ) o 8,50 €

sam. 26 avr. Escalope panée, brocolis à l'ail coquillettes sauce tomate o 8,50 €

dim. 27 avr. Cuisse de poulet facon "coq au vin" purée "Pierre Legrand" o 9,00 €

Variante : Saucisse de campagne rata aux carottes 8,50 €

lun. 28 avr. potage du jour o Carré de porc sc pickels, rata aux chicons o 8,50 €

mar. 29 avr. Couscous de légumes, merguez poulet, semoule o 8,50 €

mer. 30 avr. potage du jour o Paupiette rôtie  haricots blanc sc tomate, PDT nature o 8,50 €

jeu. 1 mai Filet de saumon "Belle-Vue" salade de PDT, crudités o 9,00 €

ven. 2 mai potage du jour o Cuisse de lapin au sirop de liège, salade de haricots verts PDT lardon o 9,00 €

sam. 3 mai Boudin noir rôti compote de pommes purée de PDT o 8,50 €

dim. 4 mai Steak de bœuf sc cheron rosti de pdt méli mélo de légumes de saison o 9,00 €

Variante :   Escalope de porc, salsifis persillés, PDT nature 8,50 €

lun. 5 mai potage du jour o Boulettes sc à l'ail, pois carottes, pdt nature o 8,50 €

mar. 6 mai Filet de poulet aux aubergines et tomate, polenta o 8,50 €

mer. 7 mai potage du jour o Burger de bœuf sc diable, macédoine de lègumes, pdt nature o 8,50 €

jeu. 8 mai Macaroni jambon fromage (emmental râpé) o 8,00 €

ven. 9 mai potage du jour o Croustillant de poisson sc bisque, rizotto aux légumes o 8,50 €

sam. 10 mai Sauté de porc sc poivre, tomate grillée, PDT aux herbes o 8,50 €

dim. 11 mai Mijoté d'agneau aux abricots tendres et cumin semoule o 10,00 €

Variante : Cordon bleu sc nature haricots verts, PDT nature 8,50 €

lun. 12 mai potage du jour o Escalope viennoise, ratatouille de légumes riz o 8,50 €

mar. 13 mai Carbonnade de boeuf aux pruneaux , PDT nature o 8,50 €

mer. 14 mai potage du jour o Filet de poulet sc Archiduc, salsifis persillés, PDT sautées o 8,50 €

jeu. 15 mai Roulade de jambon aspèrges, salade de PDT, crudités ( froid ) o 8,50 €

ven. 16 mai potage du jour o Lasagne aux fruits de mer maison o 9,00 €

sam. 17 mai burger de bœuf sc estragon, choux fleurs, PDT grenailles o 8,50 €

dim. 18 mai o Caille rôtie aux muscats,  croquettes de PDT o 10,00 €

Variante : Tranche de lard braisé, choux de Bruxelles, PDT nature 8,50 €

lun. 19 mai o Boulettes sc nature, potée aux carottes 8,50 €

PLAT DU MOIS : Pêche au thon salade de PDT  crudités 8,50 €
indiquer votre choix dans la colonne votre autre choix
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NOM DU CLIENT :

Laurent : 0475/413 958    Céline : 0479/22 13 28


